Stodki Swiat enzymow 0

Inwertaza

Cel doswiadczenia: Wykrywanie aktywnosci enzymatycznej inwertazy
drozdzowej

Sprzet i odczynniki:

e zlewka lub kubek z ok. 10 ml 5% roztworu sacharozy
e 1 ptytka 24 dotkowa

e 2 pipetki pasterowskie o obj. 1 ml

¢ mieszadetko

e 5 paskéw diagnostycznych do wykrywania glukozy
e 1gdrozdzy w kubeczku

e enzym inwertaza 2 ml

e ciepta woda

e flamaster

Przed przystapieniem do zadania postaw hipoteze badawcza:

Zapisz spostrzezenia z przeprowadzonego eksperymentu:

Uzupetnij na podstawie swoich wynikéw umieszczonga ponizej tabelke i zinterpretuj, ktéra
z préb byta kontrolg pozytywna, ktére negatywnymi, a ktéra préba wtasciwa:

Nr préby [ Roztwér sub- | Zrédto enzymu | obecnoéé glukozy | Rola wariantu (kon-
stratu po przeprowadzo- | trola +, -, czy wtas-
nej reakcji (+/-) ciwa préba)
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Szkota Festiwalu Nauki

Pkt. 1

Opis doSwiadczenia

wonN

1 g Swiezych drozdzy w kubeczku zalej 6 ml cieptej wody. Zamieszaj.
Podpisz szes¢ kolejnych dotkéw na ptytce cyframi od 1 do 6.

Do dotkéw w 24-dotkowe] ptytce rozlej za pomoca pipetki pasterowskiej po 2 ml
roztworéw substratow:

Do dotkéw nr 2 i 4 wlej wody
Do dotkéw 1 oraz 3 wlej roztworu sacharozy.
*(dla chetnych) do dotkéw 5 i 6 wlej druga pipetka po 2 ml roztworu innego cukru (np.
laktozy)
Optucz doktadnie pipetki w czystej wodzie

Do dotkéw nr 1 i nr 2 dodaj za pomoca pipetki pasterowskiej po 1 ml komercyjnej
inwertazy, zamieszaj.

Po 5 minutach dokonaj pomiaru zawartosci glukozy w badanej mieszaninie, przy
pomocy paska diagnostycznego.

Zanurz pasek w roztworze na ok. 3 sekundy.
Wyjmij i poczekaj 30 sekund
Odczytaj stezenie glukozy poréwnujac kolor paska z kolorem wzorca.

Powtdrz kroki pigty i sz6sty dodajac do dotkéw nr 3 i 4 po 1 ml przygotowanej za-
wiesiny drozdzy.

Nastepnie powtdrz kroki piaty i sz6sty dodajac do dotka nr 51 ml enzymu inwertazy,
a do dotka nr 4 1 ml drozdzy. Pamietaj, aby za kazdym razem my¢ lub wymieniaé
pipetke!

Pkt. 3 Pkt. 6
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Schemat doswiadczenia:
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Nr dotka 1 2 3 4 5 6
substrat sacharoza woda sacharoza woda Inny cukier Inny cukier
L enzym inwertaza inwertaza drozdze drozdze inwertaza drozdze

IZOLACJA INWERTAZY Z DROZDZY PIEKARSKICH

Do 3 g Swiezych drozdzy (lub 10 g suszonych) dodaj 30 ml 0,1 M roztworu weglanu sodu
(sody oczyszczonej). Inkubuj przez 24 h w temperaturze 40°C. Po tym czasie pozostaw
mieszanine w lodéwce na kolejne 24 h. Utworza sie dwie warstwy. Zbierz przezroczysta
goérng warstwe i zbadaj w niej aktywnos¢ inwertazy. Tak otrzymang inwertaze mozna
przetrzymywac w temperaturze 4°C. Preparat ten jest podatny na zakazenia, jesli zaobser-
wujemy zmetnienie roztworu nalezy go wyla¢. Przed uzyciem inwertaze mozna rozciefczy¢

wodga destylowana.
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110 mmol/L



